Restaurant im Golfclub Miinster-Tinnen
Inh. Anna Koch

Feiern & Events




Fur Ihre Veranstaltungen bietet
das Restaurant im Golfclub
MUnster-Tinnen in aulSergewohn-
lichem Ambiente bei exquisitem
Service. Unsere Raumlichkeiten
und unsere AulSenterrasse ermog-
lichen Veranstaltungen unter-
schiedlichster GrolR3e.

Ob Hochzeit, Taufe, Jubildaum,
Geburtstag — wir gestalten Ihre
Feier zu einem unvergesslichen
Erlebnis.

FUr Geschaftsbesprechungen
bietet das Restaurant im Golfclub
MUnster-Tinnen einen angeneh-
men Rahmen.

Machen Sie |hr Fest zu einem

unvergesslichen Erlebnis.

Das Team um Anna Koch berdt

Sie gerne und macht Ihre Feier-
lichkeiten zu einem unvergessli-
chen Ereignis.

Sie haben die Moglichkeit, Ihre
Veranstaltung individuell zu
planen oder auch auf bewahrte
MenU- und Buffetvorschlage
zurlickzugreifen.

Genielen Sie die gemtliche
Atmosphdre des Hauses, in der
jeder Gast und jedes Fest seinen
individuellen Rahmen findet.
Feiern Sie mit Freuden bei
Freunden!




Feiern im Restaurant

im Golfclub Miinster-Tinnen

Das Restaurant bietet Ihnen drei
attraktive Raume fUr lhre Feiern
bis 150 Personen. Um lhnen
einen Eindruck unserer Rdum-
lichkeiten zu bieten, finden Sie
nachfolgend einige Fotos mit
Erlduterungen zur GroBe und
Personenzahl.

Einige unserer Menu- und Buffet-
vorschlage sind in dieser Mappe
enthalten. Gerne unterbreiten wir
Ihnen einen individuellen Vor-
schlag fur Ihren Event.

Da Fotos immer nur einen klei-
nen Einblick geben kénnen,
wirden wir uns freuen, Ihnen
unsere Raumlichkeiten in einem
personlichen Gesprach vor Ort
vorstellen zu durfen.

Unsere Rdumlichkeiten

Der Wintergarten

Der Wintergarten verfugt Uber
einen Zugang zur Terrasse und
zum Kamin- und Schankraum.
Der Raum ist geschmackvoll
eingerichtet und mit Parkett
ausgelegt. Dieser Raum kann

fur Veranstaltungen mit bis zu
100 Personen genutzt werden.

Die Auf8enterrasse

Die grol3zligige AulSenterrasse
bietet Platz fUr ca. 100 Gaste. Die
Gestaltung kann sowohl rusti-
kal als auch elegant erfolgen.
Hier kann auch fur sommerliche
Events die attraktive Grillstation
installiert werden.

Der Kaminraum

Der Kaminraum bietet in Kom-
bination mit der Bar Raum fur
gemdutliche Feiern. Hier finden
bis zu 40 Personen Platz.




Rinderkraftbrihe Royal
Brokkolicremesuppe

Zwiebelsuppe

Kartoffelsuppe mit Mettendchen
Tomatensuppe mit Ginsahne
Gulaschsuppe

Kaselauchsuppe mit Hackfleisch
Chili Con Carne
Rindfleischsuppe

Westfalische Erbsensuppe
Pertersilienschaumsuppe

Portion 4,60 €
Portion 4,50 €
Portion 4,50 €
Portion 4,90 €
Portion 5,50 €
Portion 5,50 €
Portion 5,50 €
Portion 4,90 €
Portion 5,50 €
Portion 5,00 €
Portion 4,90 €

Abbildungen: Serviervorschlag



Kalte Vorspeisen

Krabbencocktail Portion 8,50 €
Vitello Tonnato Portion 9,50 €
Anti Pasti Auswahl Portion 7,90 €
Carpaccio vom Rind Portion 11,50 €
Ruccolasalat mit getrockneten Tomaten Portion 8,00 €
Hausgebeizter Lachs mit Dill Senf Sauce Portion 9,30 €
Gerduchertes Forellenfilet mit Preiselbeersahne Portion 9,20 €

Braten-Angebot flir Ihr Buffet

Spiel3braten geflllt mit Mett und Zwiebeln pro Person 5,60 €
Jagerbraten gefullt mit Mett und Pilzen pro Person 5,60 €
Kassler Ricken mit Backpflaumenfullung pro Person 6,50 €
Schweinerticken (Pikant gewUrzt) pro Person 7,90 €
Braten nach Tinnen-Art pro Person 7,90 €
(Mit Schinken und Kase gefillt)

Sauerbraten mit Rosinensolie pro Person 7,90 €
Munsterlander Zwiebelfleisch pro Person 8,90 €
Tafelspitz mit Meerrettichsauce pro Person 8,90 €
Rinderbraten in Burgundersauce pro Person 9,50 €

Putenrollbraten mit Feta und Spinat gefullt pro Person 8,50 €



Frische Salate

Kartoffelsalat
Nudelsalat
Mexicosalat
Mohrensalat
Gartensalat
Waldorfsalat
Eiersalat

Geflugelsalat mit Curry

Porreesalat

Bauernsalat “Griechische Art”

Bohnensalat

Dressings

Portion 2,40 €
Portion 2,40 €
Portion 2,40 €
Portion 2,20 €
Portion 2,40 €
Portion 2,40 €
Portion 2,50 €
Portion 3,10 €
Portion 2,50 €
Portion 3,10 €
Portion 2,40 €

Balsamico Dunkel

Balsamico Hell

Schmandkrauterdressing

Grlne Sol3e (Original Frankfurter)

Himbeervinaigrette

Portion 0,20 €
Portion 0,20 €
Portion 0,20 €
Portion 0,30 €
Portion 0,20 €

Abbildungen: Serviervorschlag



Warme Speisen

Entenbrust mit Honigglacé an Portweinjus
Kalbsschnitzel mit Champignonrahm
Rindergeschnetzeltes,Stroganoff”
Tournedos vom Rind an Pfifferlingrahm
Filetspitzen vom Schwein in Paprikarahm
Hahnchenbrustfilet,Hawaii”

Zanderfilet mit Safranschaum
Schweinefiletmedaillons mit Pflaumenjus
Filet Wellington

Thailandisches Curry mit Hahnchen
Putenmedaillons in Tomatensol3e und Gemuse
Schweineriickensteaks mit Schmorzwiebeln
Schweinemedaillons mit PilzrahmsolSe

Beilagen

Portion 16,90 €
Portion 16,20 €
Portion 19,00 €
Portion 22,90 €
Portion 15,90 €
Portion 13,50 €
Portion 16,50 €
Portion 17,50 €
Portion 25,90 €
Portion 16,90 €
Portion 15,50 €
Portion 16,60 €
Portion 18,20 €

Spatzle

Nudeln

KartoffelpUree

Sauerkraut mit Schinken
Krauterkartoffeln

Apfelrotkohl

Kartoffelgratin

Gemusegratin

Kohlrabi in Rahm

Blumenkohl mit Schinkensauce
GemuUseplatten

Bratkartoffeln mit Schinken und Zwiebeln
Butterreis

Yasminreis

Wildreis

Portion 2,00 €
Portion 2,00 €
Portion 2,00 €
Portion 2,00 €
Portion 2,00 €
Portion 2,00 €
Portion 2,50 €
Portion 2,70 €
Portion 2,50 €
Portion 2,70 €
Portion 2,70 €
Portion 2,90 €
Portion 2,00 €
Portion 2,20 €
Portion 2,40 €



Desserts

Duett von Mousse au Chocolat
Herrencreme

Vanille-Erdbeer Parfait

Beerengritze mit Vanilleeis

Obstsalat mit Gran Marnier und Sahne
Westfalische Pumpernickelcreme
Apfelstrudel mit Vanilleeis und Sahnehaube
Tiramisu

Ricotta Creme mit Friichten

Stippmilch mit Frichten

Portion 6,50 €
Portion 4,50 €
Portion 6,50 €
Portion 6,10 €
Portion 5,20 €
Portion 5,50 €
Portion 6,90 €
Portion 5,90 €
Portion 5,50 €
Portion 4,20 €

Abbildungen: Serviervorschlag



[talienische Spezialitditen

Antipasti
Antipasti Misto pro Person 8,00 €
Bestehend aus z.B.:
Uberbackenen Auberginen
Uberbackener Zucchini
geschmorten Champignons mit Balsamico
Tomaten-Mozzarella mit Ruccolapesto
gefullten Champignonskdpfen
Auberginen mit Feige
Paprika mit Krautern und Knoblauch eingelegt
Serranoschinken mit Honigmelone

Dazu:

Ciabatta mit Krauterbutter Portion 1,50 €
Aioli Portion 0,80 €
Zusatzlich

Carpaccio (HauchdUnne Filetscheiben) Portion 6,50 €
Vitello Tonnato (Kalbfleisch mit Thunfischsolie) Portion 5,90 €
Riesengarnelen mit Zitronenmarinade Portion 6,90 €
Pasta:

Lasagne Bolognese Portion 5,00 €
Pasta mit Gorgonzolasauce Portion 5,50 €
Pasta mit Tomaten-Auberginen Sauce Portion 5,50 €
Canneloni Bologneser Art Portion 5,00 €

Pasta mit Raucherlachs und Spinat in Sahnesauce Portion 6,90 €



Mentivorschldge

Vorschlag 1

Kraftbriihe mit Pistazienklof3chen

Munsterlander Zwiebelfleisch mit Kartoffeln und Gemuse
Pumpernickel Creme

Vorschlag 2

Geraucherte Forellenfilets mit Preiselbeersahnemeerrettich
Putenmedaillons mit Kokos-Mango-Kruste an Currysauce
Zuckerschoten und Duftreis

Grand Marnier Parfait

Vorschlag 3

Raucherlachs mit Rdstis und Senfsauce

Schweinefilet mit Pfeffersauce, Kartoffelgratin, Brokkoli
Mousse au Chocolat auf Fruchtspiegel

Vorschlag 4
Waldorfsalat mit HdhnchenspielSen in stfSer Chilimarinade
Schweinefiletmedaillons in Madeirasauce, Krauterkartoffeln
Creme Catalane

Vorschlag 5

Klare Ochsenschwanzsuppe mit Einlage

pro Person 23,50 €

pro Person 25,00 €

pro Person 27,50 €

pro Person 26,90 €

Schweinefilet am Stlck gebraten mit Barlauchsol3e und Herzoginkartoffeln

Marzipanmousse mit Schokoladensauce und Fruchtbouquet

pro Person 28,90 €



Barbecue-Buffet , Tinnen”

Kalte Speisen
Tomate mit Mozzarella und Pesto
Blattsalate der Saison mit Verschiedenen Dressings
Nudelsalat
Kartoffelcreme
Brot, Partybrotchen und Butter

Warme Speisen
Frisch vom Grill:
Riesengarnelen mit Knoblauchmarinade
Verschieden Marinierte
HUft und Nackensteaks vom Schwein
Spiel3e mit Garnelen und GemUse
(optional Rindersteaks Aufpreis 5 € pro Person)
Folienkartoffeln
Gemusevariation

Dessert
Mascarpone Creme mit Erdbeeren
Pumpernickelcreme

Preis: ab 40 Personen 29,50 € pro Person
Preis: ab 60 Personen 27,50 € pro Person

Das Barbecue-Buffet ist nur im Sommer buchbar.



Westfcilisches Buffet

Kalte Speisen
Kleine Hacksteaks mit Senf
Tafelspitzstlze mit Remoulade
Krautsalat, Bohnensalat
Gebratenes Kassler mit Essiggemuse
Blut und Leberwurst
Fischplatte
Mit Geraucherter Makrele, eingelegten Heringen, Butterfisch
und Hausgebeiztem Lachs
Knuspriges Brot und Butter

Warme Speisen
Kleine Schnitzel
Backschinken
Gebratenes Zanderfilet
Putengeschnetzeltes mit Lauch in Rahm
Steckribengemuse
Bratkartoffeln
Gemischtes GemUse mit Hollandaise

Dessert
Stippmilch mit frischen Frichten
Herrencreme
Pumpernickel Creme
Preis: ab 30 Personen 29,80 € pro Person
Preis: ab 50 Personen 27,80 € pro Person



Buffet ,,Hole In One”

Kalte Speisen
Geraucherte Forellenfilets mit Preiselbeersahne
Hausgebeizter Lachs mit Dill-Senf-Sauce
Geraucherte Entenbrust an Waldorfsalat
Parmaschinken mit Melone
Verschiedene Salate und Dressings
Kaseauswahl mit Frischen Frichten
Feigen mit Parmaschinken
Kassler mit Essiggemuse

Warme Speisen
Krustenbraten
Schweinefilet Medaillons mit Madeirasauce
Piccata vom Hahnchen in Tomatensauce
Gnocchi
Kartoffelgratin
Gemuseauswahl mit Sauce Hollandaise

Dessert
Pumpernickelcreme
Stippmilch mit frischen Friichten
Frucht-Parfait (nach Saison)

Preis: ab 30 Personen 38,50 € pro Person
Preis: ab 50 Personen 36,50 € pro Person



Buffet ,Bella Italia”

Kalte Speisen
Vitello Tonnato
Feigen mit Parmaschinken und Mozzarellakugeln
Pastasalat
Toskanischer Salat mit getrockneten Tomaten und Feta
Tomate con Mozzarella mit Pesto
Ruccolasalat mit Parmesanhobeln
Antipasti
Eingelegte Paprika, marinierte Pilze, Zucchini, Sardellenfilets, Aioli,

Warme Speisen
Putenmedaillons in Tomaten-Basilikum Sugo
Saltim Bocca vom Schwein in Tomatensauce
Penne mit Fenchel und Chilli
Im Ofen gebackene Rosmarinkartoffeln
Auberginengemuse mit Feigen

Dessert
Creme Catalane
Tiramisy
Gran Marnier Frichte
Mascarponecreme

Preis: ab 25 Personen 36,80 € pro Person
Preis: ab 50 Personen 34,50 € pro Person



Kostliches flir Ihr Buffet

Kaseplatten - Rustikale Aufschnittplatten - Bratenplatten - Schinkenplatten

In individuellen Gro3en pro Person 3,50 €
Fischplatten nach Wunsch Preis auf Anfrage
Mett-lgel jekg 980€

Porzellan kann Leihweise

zur Verfligung gestellt werden

Wir berechnen:

FUr Teller mit Besteck je Einheit 0,60 €
gebraucht zurtick je Einheit 1,00 €
Warmhalte Topfe (Chafing-Dish)

gebraucht zurtick je Einheit 3,00 €

Fur Lieferungen an Sonn- und Feiertagen berechnen wir
einen Aufschlag von 10% vom Rechnungsbetrag.

Ab einem Warenwert von 300,00 € liefern wir frei Haus.
Rechnungen sind sofort ohne Abzug von Skonto zahlbar.

Abbildungen: Serviervorschlag



Ihre Ansprechpartner:

Restaurant im

Golfclub Miinster-Tinnen
Inh. Anna Koch
Am Kattwinkel 244
D-48163 Munster
Telefon 02536/3301012
Fax 02536/3301013
www.restaurant-im-gctinnen.de

gastronomie@ gc-tinnen.de




